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CARTE MENUS
ENTRÉES

PLATS

39 €MENU PETIT HASLACH

56 €MENU GRAND HASLACH

DESSERTS 

Origine des Viandes : France, Allemagne 

Tous nos plats peuvent contenir des traces de Céréales contenant du gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides,

soja, lait, fruits à coque, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.

Foie gras poêlé du Sud-Ouest 
Confit de rhubarbe et kiwi, jus de canard, crumble à la reine-des-prés

22 €

16 €

L’asperge en déclinaison 
Céleri et livèche

L’œuf parfait comme une raviole
Purée de Shiitaké et émulsion à l’ail des ours 

Omble chevalier d’Alsace en crudo mariné au kombucha 
Mouillette dorée et beurre au sapin 

La mosaïque de poireaux vinaigrette
Houmous de fève citronné

16 €

21 €

15 €

Quasi de veau français cuit à 54°C
Purée de petits pois à la menthe, Kasknepfle et jus réduit de veau 

32 €

31 €

Bouchée à la reine et spaetzle maison 
Comme à la maison

Truite saumonée de la maison Guidat 
Tartelette de carotte et sauce au safran d’Alsace

Porcelet à l’Alsacienne et morilles
Poitrine laquée au Maggi, filet et purée de pomme de terre au vin orange 

Jardin de Légumes 
Galette de pois chiche-lentille, purée de légumes et jus de champignons 

26 €

38 €

25 €

Chocolat grand cru en textures 
Glace à la mousse des bois 

13 €

13 €

Vanille bio de Madagascar et huile d’olive 
Glace vanille grillée 

Fraises, rhubarbe et kombucha 
Sorbet fraise 

Dessert du moment 

13 €

8 €

Bouchée à la reine et spaetzle maison 
Comme à la maison
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Jardin de Légumes 
Galette de pois chiche-lentille, purée de légumes et jus de champignons

Dessert du moment 

Dessert au choix 
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La mosaïque de poireaux vinaigrette
Houmous de fève citronné 

L’œuf parfait comme une raviole
Purée de Shiitaké et émulsion à l’ail des ours 

Foie gras poêlé du Sud-Ouest 
Confit de rhubarbe et kiwi, jus de canard, crumble à la reine-des-prés

Omble chevalier d’Alsace en crudo mariné au kombucha 
Mouillette dorée et beurre au sapin 

Truite saumonée de la maison Guidat 
Tartelette de carotte et sauce au safran d’Alsace

Quasi de veau français cuit à 54°C
Purée de petits pois à la menthe, Kasknepfle et jus réduit de veau 
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